
basque urban food

Degustación de tacos de larga cocción (4 uds.) 
Dos de vaca guisada y dos de pulled pork, guacamole casero, jalapeños
y brotes de cilantro

Huevo a baja temperatura
Cremoso de parmentier trufado, foie, patata paja, crumble de papada
ibérica

Croquetas de jamón ibérico (6 uds.)

Canelón de pato con salsa de foie y hongos

Zamburiñas doradas a la plancha con refrito aromático (6 uds.)

Corazones de alcachofa sobre parmentier, huevo a baja
temperatura y papada ibérica

E N T R A N T E S  F R Í O S

Jamón ibérico de bellota, pan de cristal y tomate rallado

Cecina de buey
Acompañada con emulsión de su grasa ahumada y pan de cristal

Tomate rosa de huerta en temporada con ventresca de bonito
del norte

Burrata de la Puglia 
Tapenade de aceituna negra, tomate aliñado al estilo Bloody Mary,
rúcula selvática y pesto fresco

Tartar de atún, huevas de tobiko y aguacate

Steak tartar cortado a cuchillo, pan cristal y aliño de la casa

La lata del Cantábrico
Antxoas seleccionadas, pan de mantequilla ahumada y queso Stilton

Salmorejo & bellota
Salmorejo tradicional, paleta ibérica, huevo campero, panceta crujiente
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E N T R A N T E S  C A L I E N T E S

Servicio de pan y aceite
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Lingote de rabo de vaca
Texturas de tubérculos y su jugo

Solomillo de vacuno, foie a la plancha y jugo de asado
Parmentier trufada y pimientos asados al carbón

M!O burger
Raclette fundido, cebolla caramelizada, salsa de la casa y patatas fritas

Txuleta lurra especial

Txuleta lurra suprema (45 días maduración)

Guarniciones txuletas:
Patata fritas y pimientos
Ensalada verde
Patatas asadas al tomillo y romero con chalota asada

PESCADOS

Pulpo a la brasa
Patatas al romero y tomillo, chalota asada y emulsion de kimchi

Arroz de carabinero con emulsión de alioli y cebollino (individual)

Bacalao tradicional al pil pil

Txipirones encebollados
Patata rota y crema cítrica de ajo 
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POSTRES

Torrija brioche
Toffee cremoso y helado artesanal

M!O lemon pie
Crema de limón, crumble de cítricos y merengue italiano tostado

M!O cheesecake
Textura cremosa y helado artesanal

Kinder M!O
Chocolate, avellana y crujiente

M!O chocolate
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